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kochen für mensch + welt 
www.mietkoch.ch 

die kreative naturküche 
mit bio-produkten unterwegs seit 25 jahren                           ……                              gerne unterstütze 

und begleite ich  ihr projekt 
mietkoch.ch ist mehr als nur catering… 

 
inspiration, eventmanagement, buisnesscooking, motivationstraining, philosophische workshops, kooperation für exklusive projekte , 

diversity-management, neue kulinarische perspektiven aufzeigen, team-events,  
kochveranstaltungen und kulinarische genüsse bei privaten, wirtschafts- und kulturellen-veranstaltungen, nachhaltigkeit… 

sind einige stichworte zu den wirkungsfeldern,…die sich in den letzten 25 jahren entwickeln haben. 
meine weiterbildung für leadership und teamentwicklung sowie sozial-kompetenz bei heinz kaegi empowerment (www.empowerment-group.com) 

bereichert zusätzliche mein engagement für diverse projekte 

 
neugierig? 

 
kurz info & highlights der letzen jahre: 

• mitbegründer  und küchenchef des kulturzentrum kammgarn sh 
• galadinner (600 personen) für die schweizernacht an der biofachmesse nürnberg 
• kader-team kochevents siemens, coop-naturaplan, julius baer, biofarm, ubs… 
• VIP lounge AMAG Autosalon 
• filmcatering für fernseh-produktionen 
• ausbildung für makrobiotische kochtechniken 
• interner vegi-kochkurs für gastronomiebetriebe :  z.b. kinder-uniklinik zürich,  
• koch-workshps in litauen ,wien und cz 
• küchenchef im seminarhotel kientalerhof im berner -oberland 
• developpement durable genève 
• fernsehkoch für telescoop 
• fachtagungen an der zahw in wädenswil 
• aktionärsversammlung und jubiläumsfest der abs ( alternativen bank schweiz) für über 800 menschen  
• bio-kochworkshop im rahmen von interner sensibilisierungsausbildung für ch-jugendherberg-leiter 
• ch-jubiläums-tourbegleitung der umwelttechnologiefirma CSD 
• gastro-betriebskonzept für paneco naturzentrum 
• kochkurse:  forum für zeitgemässe ernährung 
• catering für internationale klimakonferenz aller umweltminister in genf    
• baumforum wien                                          
• kochen im einzigartigen bio-vegetarischen hotel balance im wallis,  
etc. 


